
Le programme Trio en 3 points:
 du fruit, du fruit et encore du fruit !
 
Les arômes de fruités cassis, framboise, fraise
s’harmonisent avec des notes florales  de violette,  pour
vous donner un vin plaisir, gourmand et facile à boire ! 
TRIO rouge sera le compagnon idéal pour accompagner
vos apéritifs et salades entre amis !
A déguster légèrement frais pour profiter un maximum de
ses arômes !

Incroyable
malbec !

TRIO en 3 Couleurs 

A SAVOIR: 
 IGP Atlantique
Vin en conversion vers l'agriculture biologique et HVE3
Etiquette : volontairement épurée, les fruits sont le
message dominant.
Cépages : Majorité malbec, merlot, cabernet sauvignon
Alcool : 12° 
Bouteille : type bordelaise 425 gr, verte.
Bouchon : liège reconstitué
Capsule : complexe d'aluminium dorée
Carton : 6 bouteilles couchées 3+3
Vinification : chai thermorégulé , macération pré-
fermentaire, préservation du fruit
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TRIO rouge est spécialement
pensé pour la clientèle française
Génération Z jusqu'à 28 ans
Génération Y  de 28 à 46 ans 
Testé aussi avec d'autres
qui aiment la simplicité de la
présentation.


